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Postovani,
zahvaljujemo na Vasem upitu i odabiru naseg hotela.

Mi u Aminess Maestral Hotelu vjerujemo da bi poslovni susreti trebali biti posao i
uzitak u jednom.

Svjesni da prilikom organizacije poslovnog rucka ili vecere s partnerima obi¢no
morate brinuti o mnogim poslovnim detaljima, nudimo Vam mogucnost da se mi
pobrinemo za sve ostalo.

Priredit cemo Vam kvalitetna jela s pregrst izbora za najrazliditije ukuse i osigurati
besprijekornu, ali nenametljivu uslugu.

Neka Vasi poslovni partneri i gosti sami kreiraju sljedove i kolic¢ine prema svojim
Zeljama, pri ¢emu sami odluCujete kad ce se poslovni razgovor prekinuti sljede¢im
slijedom.

Nas odjel hrane i pi¢a s paznjom proucava sve Vase Zelje, a tim gourmet strucnjaka
i profesionalnog osoblja vodi racuna i o najsitnijim detaljima.

Na taj nacin Vi i Vasi poslovni partneri mozZete neometano sklapati uspjesne poslove.

Sto sve mozemo organizirati za Vas:

party dobrodoslice
« pauzu za kavu

« koktel-party

« toplo-hladni bife

« poslovni rucak ili veceru
« svedani rucak ili veceru.

Imate li sugestija u vezi nase ponude, molimo pravovremeno nas obavijestite o
njima. Rado ¢emo ih prihvatiti kao novi izazov u daljnjem radu.

Dopustite nam da budemo domacdini Vaseg seminara, skupa ili kongresa i svojom
¢emo poslovi¢énom gostoljubivoscu i kreativnoséu opravdati Vas izbor.

Dobro nam dosli!



PICE DOBRODOSLICE

LAGANO ZAGRIJAVANJE
Ponuda buteljiranog vina kude
Mineralna voda (gazirana i negazirana)

SVJEZE | ZDRAVO
SvjeZe cijedeni sokovi od narande, grejpa, kivija, cikle, mrkve, jabuke
Mineralna voda (gazirana i negazirana)

DOMACA ,ISTARSKA KAPLJICA”

Biska, medenica, teranino, tartufo, borovnica, amarena
Mineralna voda (gazirana i negazirana)

Zalogajcidi

DVA PJENUSCA

Rosé Tomaz, Barely Legal Matosevi¢
Mineralna voda (gazirana i negazirana)
Svjeze cijedeni sok od narance
Zalogajcidi

CO DUE

Pjenusac CO2

Malvazija Coronica

Mineralna voda (gazirana i negazirana)
Zalogajci¢

TRI ISTARSKA VINARA

Chardonnay Aura, Teran Barbarossa, Malvazija Benvenuti
Mineralna voda (gazirana i negazirana)

Prirodni sokovi raznih okusa

Zalogajci¢

SPRITZ

Aperol, Hugo, Negroni Sbagliato
Mineralna voda (gazirana i negazirana)
Prirodni sokovi raznih okusa
Zalogajcidi

GIN & TONIC

Old Pilot’s Gin Tonic, Cetriolo, Pinky Fizz
Mineralna voda (gazirana i negazirana)
Zalogajcidi
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9,00 €

8,00 ¢

10,00 €

14,00 €

15,00 €

16,00 €

16,00 €

21,00 €
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PAUZA ZA KAVU
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MALA PAUZA

Svjeza filter-kava, mlijeko

Izbor ¢ajeva, limun, med

Izvorska i gazirana mineralna voda
Izbor domacdih ¢ajnih koladica

VELIKI ODMOR

Svjeza filter-kava, mlijeko

Izbor ¢ajeva, limun, med

Izvorska i gazirana mineralna voda
Izbor domacdih ¢ajnih koladica
Dansko pecivo

PAUZA ZA VOCE

Svjeza filter-kava, mlijeko

Izbor ¢ajeva, limun, med

Izvorska i gazirana mineralna voda
Izbor domacdih ¢ajnih koladica
Voce na stalku

Voéni smoothie

1Z NASE SLASTICARNE

Svjeza filter-kava, mlijeko

Izbor ¢ajeva, limun, med

Izvorska i gazirana mineralna voda
Izbor domacdih ¢ajnih koladica
Domacda Strudla i krostata

PAUZA ZA SLANI ZALOGA]

Svjeza filter-kava, izbor ¢ajeva

Toplo i hladno mlijeko

Izvorska i gazirana mineralna voda

Brusketa sa svjezim sirom, crnim maslinama i susenim rajéicama
Selekcija vol-au-vent

ALL DAY LONG 10 - 18

Svjeza filter-kava, mlijeko

Izbor ¢ajeva, limun, med

Izvorska i gazirana mineralna voda
Izbor domacdih ¢ajnih koladica
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OBOGATITE SVOJU
PAUZU ZA KAVU | CA|

Punjeni kroasan

Muffin iz nase slasti¢arne
Izbor domacdih mignona
Mini sendvidi

Mini tramezzini s pr§utom
Plata sireva sirane Latus

Suseno voce
(marelice, mango, ljive, ribiz)

Orasasti plodovi
(bademi, ljesnjak, pistacija, orasi)
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CLASSIC

Tramezzini (tunjevina, losos, dimljena pureca prsa,
mediteransko povrde)

Pruti¢i od sezama s pr§utom

Mini mozzarella s rajéicom na Stapiéu

Istarski bokuni (slani in¢uni i kapari, marinirani sardoni,
ljubicasti luk, skuta)

Salata s mariniranim tofuom

Domacdi koladi iz nase slasti¢arne

Svjeze voce

Cata vina kuée (malvazija i cabernet sauvignon Laguna)
Mineralna voda (gazirana i negazirana)

STANDARD

Bruskete s raj¢icom, inéunima, mozzarellom, tunom
Mini govedi burger s hrskavom pancetom, umakom Remoulade i BBQ
umakom

Koktel-Stapici sa sirom i maslinama

Pr§ut na domacem grisinu s parmezanom

Raznji¢i od kozica s kikirikijem i limetom

Kus-kus s hrskavim povréem

Salata s feta sirom i orasima

Torta od sira

Muffini sa Sumskim vocem

Svjeze voce

Masline, bademi, suhe smokve

Casa buteljiranog vina Coronica (malvazija i teran)
Mineralna voda (gazirana i negazirana)
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36,00 €

40,00 €
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KOKTEL-PARTY

PREMIUM 54,00 €

Dimljeni brancin, dimljena sabljarka, dimljena tuna

Prsut obitelji Dujmovi¢ (na stalku)

Carpaccio od boskarina s kremom od buce

Salata s kozjim sirom, dinjom, pancetom i ljeSnjacima

Hladni istarski naresci prezentirani na tradicionalan nacin

Pjat sireva sirane Latus

Misadur, sir s tartufima latufino, kravlja skuta / domadi dzemovi / peéena kruska
Marinirana salata od hobotnice s kaparima i suhom rajéicom

Zapelena tuna u papru

Macarons

Svjeze voce

Cata buteljiranog vina Tomaz (malvazija Sesto Senso i teran Barbarossa)
Casa prirodnog voénog soka

Mineralna voda

DELUXE 94,00 €

Fish & raw bar: kamenice, dondole, marinirane kapesante, sirovi Skampi
Carpaccio od jadranske bijele ribe

Marinirani repovi kozica s mladim lukom i hrenom

Dimljeni losos

Sushi rolice, tuna tataki, nigiri sushi

Tuna cannoli s gus¢jom jetrom

Carpaccio od tikvica s umakom od maslinova ulja i crnog papra

Salata od smokve i boba, karamelizirane klice, ocat od oraha, suseni limun
Macarons

Rezano vode

Cata buteljiranog vina Matogevi¢ (linija Grimalda - bijela i crna)

Casa prirodnog voénog soka

Mineralna voda
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RANIRUCAK | BRUNCH

Bife

MENI 1 62,00 €
Marinirana trilja s povréem julienne

Salata Caesar

Marinirane tikvice s mozzarellom

Njoki s umakom pesto genovese
RiZoto s piletinom i Sumskim gljivama
Ragu od hobotnice i graska s pe¢enom
palentom

Tunin odrezak na Zaru

Junedi file u umaku od zelenog papra
Pileca prsa punjena sirom

Pizza Margherita

Zapeceni krumpir

Blitva na dalmatinski

Krema od $pinata

Izbor svjeZe sezonske salate s dresinzima

|zbor kolaéa iz nase slasti¢arne
|zbor krema u &asi
Rezano vode

Sladoled

AMINESS MICE
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MENI 2 52,00 €
Savici od patlidZzana i mozzarelle

Salata Coleslaw s morskim psom

Salata s piletinom i svjeZim povréem

Lazanje s povréem
Pljukanci s pancetom i gljivama
Crni rizoto od sipe s koktel-raj¢icom i koromacem

File brancina na Zaru

Junedi obrazi u vlastitom umaku

Svinjski file punjen $ljivama, feta sirom i pancetom
Pizza Salami

Peceni krumpir

Pohane tikvice

Zapecena cvjetaca

Ragu od povréa

Izbor svjeZe sezonske salate s dresinzima

Izbor kolada iz naSe slasti¢arne
Izbor krema u &asi

Rezano vode

Sladoled




RANIRUCAK | BRUNCH

Posluzeni

MENI 1 31,50 €

Juha od graska s pancetom

Kola¢ od ljesnjaka s hrskavim vaflom

MENI 2 35,00 €

Domaci njoki od patlidzana s pe¢enom
aromatiziranom rajéicom i listi¢ima sira
Pelena svinjska rebarca s krumpir-salatom,
crvenim i zelenim zeljem

Cokoladni brownie s pjenicom od malina

MENI 3 33,00 €

Mornarska pogaca

Masline, in¢uni, kapari, luk i rajéica
Krakovi hobotnice s kremom od ¢eSnjaka i
peenom koktel-rajéicom

Savijada od jabuke
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POSLOVNIRUCAK | VECERA

Posluzeni

MENI 1 58,00 €

Njoki na zlicu s govedim jusom, ¢ipsom od
pancete i mariniranim koktel-rajéicama
Tagliata od odleZanog ramsteka na rukoli,
pelene koktel-rajcice, parmezan

Krema od pedenog krumpira i ruzmarina

Panna cotta s bobicastim voéem

MENI 2 36,00 €

Istarski hladni naresci

Istarski prsut, suSene kobasice, ov¢ji sir, skuta,
marinirane gljive

Svinjska pisanica u umaku od crnog vina
Krema od buce

Julienne od celera, dimljeni poriluk

Torta od sira s umakom od smokava

MENI 3 46,00 €

Rolani punjeni govedi carpaccio s rukolom,
parmezanom, balzami¢nim octom, marinirane
bukovace

Duet svinjskog i teleceg pecenja
Peceni mladi krumpir
Zapeceni koromac s koricom od parmezana

Kola¢ od pistacija i bijele ¢okolade

AMINESS MICE

MENI 4 54,00 €

Hobotnica sous vide, krema od blitve, pjenica
od ¢eSnjaka, marinirana tikvica

File brancina punjen dimljenom sabljarkom na
kremi od mrkve i marinirano povrée

Cokoladna torta sa slanim karamelom

MENI 5 76,00 €

Marinirani file ribe s inéunima, dehidriranim
maslinama i emulzijom od maslinova ulja

Grdobina sa Zara na podlozi od poriluka s
pulpom od suSene rajéice, tortica od krumpira

Tart od maline
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POSLOVNIRUCAK | VECERA

Bife

MENI 1 63,00 €

Izbor hladnih delikatesnih predjela
Dimljeni losos s hrenom

Marinirana tuna s povréem

Pileca salata s avokadom

Krem-juha od povréa

Kokosja juha s domadim rezancima
Pljukanci s tartufima

Lisnato tijesto sa Spinatom i sirom
Njoki s pikantnom rajéicom

RiZoto s tikvicama i kozicama
Dalmatinska pasticada

Puredi file s mozzarellom i pinjolima
Pecena svinjska plecka s kuminom
File bakalara u umaku od kopra i bijelog vina
Lignje na zaru

Izbor priloga na razne nacine

SvjeZe i sezonske salate

Slatki kutak

MEETINGS, INCENTIVES, CONFERENCES & EVENTS AMINESS MICE
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MENI 2 73,00 €

Domadi prut s mariniranim maslinama
Govede pelenje u umaku Remoulade
Marinirano mediteransko povrée

Salata od hobotnice

Pecena paprika punjena patlidZzanima i pjenica
od mozzarelle

Bistra goveda juha s rezancima od povréa
Krem-juha od povrca

RiZoto sa Sumskim gljivama i dimljenom
skutom

Pljukanci s prsutom

Zagorski Strukli

Tjestenina sa Skoljkama

Govedi file u pikantnom umaku

Pile¢a prsa punjena sirom

Janjedi kotlet s palentom

Skarpina na zaru

Przeni odrezak morskog psa sa $pinatom
Medaljoni tune poSirani u maslinovu ulju
Izbor priloga na razne nadine

SvjeZe i sezonske salate

Slatki kutak

MENI 3 50,00 €

Istarske delicije od boskarina

Salata od jadranskih dagnji

Riblja pasteta

Mediteranska salata

Salata od kozica i avokada

Peceno povrée sa suSenim raj¢icama i bosiljkom
Krem-juha od rajéice s bosiljkom
Bouillabaisse

Tortellini sa $pinatom i sirom u umaku od
pecenih rajcica

Domaci njoki s juneéim raguom i Sumskim
gljivama

Penne arrabbiata

Mijesane Skoljke na buzaru

Pile¢i Cordon Bleu

Svinjska rebra BBQ

Teledi odresci u kremastom umaku od bijelog
vina i gljiva

File brancina u umaku od aromati¢nih trava na
pirjanom krumpiru

Medaljoni grdobine omotani prSutom

Izbor priloga na razne nacine

SvjeZe i sezonske salate

Slatki kutak

MENI 4 82,00 €

Domadi istarski prsut na stalku

SvjeZa mozzarella s koktel-raj¢icom i svjezim
bosiljkom

Koktel od kozica s umakom aurora

Govedi carpaccio s rukolom, parmezanom i
balzami¢nim octom

Izbor tvrdih sireva s ukiseljenim tikvicama i
patlidzanima

Pileca salata Caesar

Juha od $paroga

Bistra goveda juha s rezancima

Srnedi ragu s istarskim fuzima

Domaci zeleni rezanci s vongolama

Ravioli punjeni sirom u umaku od pancete i
$paroga

RiZoto sa Skampima

Tournedo u pikantnom umaku

Svinjski medaljoni s tikvicama omotani
slaninom

Janjedi but na confitu od luka u umaku od
proseka

Confit od tune

Riba sa zara - zubatac, lignje, tuna

Izbor priloga na razne nacine

SvjeZe i sezonske salate

Slatki kutak
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POSEBNA PONUDA BIFEA

Meni sastavljen od dnevno svjeze
pripremljenih
jela po izboru Sefa kuhinje

e izbor hladnih delikatesnih
narezaka i salata
1 dnevna juha
4 vrste toplih predjela

5 vrsta glavnih jela

izbor priloga na razne nacine
svjeze i sezonske salate
izbor slastica i svjeZzeg voca
(pice nije ukljuc¢eno)
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POSEBNA PONUDA ZA VEGANE
| VEGETARIJANCE

VEGE 1 25,00 € VEGAN 1 37,00 €
Burratina s koktel-rajé¢icom, Tartar od cikle, Cips od kelja i chia sjemenke

ulje od bosiljka i perle e

od balzami¢nog octa Krem-juha od slatkog krumpira, badema

~~~~~~~~ i bu¢inog ulja
Palenta s mascarponeom, e
kikiriki salata, rolice od avokada Confit od Sumskih gljiva, krema od articoke,
-------- karamelizirana repa, medvjedi luk
Krostata od kruske e
Cokoladni fudge s jagodama

44,00 €
VEGE 2 VEGAN 2 37,00 €
Brusketa s caponatom od mozzarelle, dimljeni Salata od smokve i boba, karamelizirane
patlidzan, marinirana tikvica u jabu¢nom octu, klice, ocat od oraha, suseni limun
rukola ........
-------- Proljetne rolice od rizina tijesta,
Hrskavi tofu, krema od ukiseljenog luka, kus- kikiriki namaz s lisnatom salatom,
kus s radi¢em i kozjim sirom listicima dumbira i mangom
Peleni vrganj s artiCokama, palenta sa Raznji¢i s tofuom i povréem
zalinskim biljem, kestenova kremas e
brusnicama Kola¢ od mrkve s kremom od limuna
Tortica od smokve i karamela, krema od vanilije VEGAN 3 39,00 €

Raviol od celera punjen kremom od graska

Integralni tacosi s falafelom od slanutka
i kremom od 3pinata

Savijaca s pistacijama
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