


Liebes

Brautpaar,

Sie stehen vor einem der wichtigsten Ereignisse in
lhrem Leben.

\Warum nicht von unserem Kénnen profitieren und sich
das Beste leisten?

Der romantische Klstenort Makarska bietet Ihnen die
perfekte BUhne, um das Jawort bei einem traumhaften
Sonnenuntergang zu feiern.










Hinter jeder gelungenen

Hochzeitsteier stehen. ..

...ein gluckliches Brautpaar

Damit Sie an Ihrem groBen Tag ganz entspannt sind, muss alles
reibungslos ablaufen. Uberlassen Sie gerne uns die Organisation
und genieBen Sie einfach die Feier mit Ihren Gasten.

..erfahrene Mitarbeiter

Zunachst erforschen wir sorgfaltig all hre Wunsche, um sie dann
bis ins kleinste Detail umzusetzen. Alle Mitarbeiter haben eigene
Aufgaben, die sie mit groBter Sorgfalt wahrnehmen, bis auch der
letzte Gast verabschiedet ist. So kébnnen wir Ihnen ganz besondere
Momente sichern, an die Sie sich lange und mit viel Freude
erinnern werden.

...einfallsreiche Menus

Ein erfahrenes Team unter der Leitung unseres Kuchenchefs hat
fur Sie verschiedene MenUs zusammengestellt. Ob Sie eines davon
auswahlen oder ein eigenes Menu kreieren wollen, Uberlassen wir
lhnen! Wenn Sie noch unentschlossen sind, kdnnen Sie in
Absprache mit unserem Team zunachst das Hochzeitsmenu
verkosten, um sicherzugehen, dass Sie die richtige Wahl treffen.
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GALA-MENU

Fischmenu

75,00 € pro Person

Fleischmenl

75,00 € pro Person

WEISSFISCH-FRIKADELLE

Sauerrahm mit Limette, Fruhlingszwiebeln, geréstete
gesalzene Kapern, Limette vom Girill, Lachskaviar,
Microgreens

TINTENFISCH-CARPACCIO MIT SEPIATINTE
Rucola, Kapern, Olivendl

RISOTTO MIT PILZEN DER SAISON
Fruhlingstruffel, Grana Padano, gerostete Pinienkerne

SEEBARSCHFILET
gebratener Tintenfisch, geschmorte Endivie, Meerfenchel,
Fischsauce

CREMEUX

BURRATA
Burrata, rustikale Tomaten, Pesto-Suppe

RINDER-CARPACCIO
Balsamico-Essig-Perlen, Schwarze-Oliven-Pulver, Olivenol

TINTENFISCH UND GEROSTETE PASTA SARDA
Sepia in Wein und mediterranen Krautern

GEREIFTES RINDERFILET

Steak mit Ochsenschwanzstticken, glasierte junge Karotten,
Kartoffeln pochiert in Olivendl und Butter mit Krautern,
Selleriepuree

OPERA-TORTE



Kombiniertes menu

75,00 € pro Person

Vegetarisches menu

75,00 € pro Person

OKTOPUS-CARPACCIO
Rucola, Grana Padano, Mayonnaise mit Meerrettich,
Balsamico-Essig-Reduktion

BOUILLABAISSE

HAUSGEMACHTE ORECCHIETTE MIT RINDERRAGOUT UND
WALDPILZEN
Frahlingstrtffel, Grana Padano

LAMMKARREE
Kartoffeln, Karotten, Zucchini, Microgreens

KASEKUCHEN

KAROTTEN-KNOBLAUCH-CREMESUPPE
LASAGNE MIT GEMUSE

RISOTTO MIT PESTO
Grana Padano, gerostete Pinienkerne

GEROSTETE PAPRIKA GEFULLT MIT AUBERGINEN UND
MOZZARELLA-MOUSSE

KASEPLATTE

GALA-MENU



HOCHZEITSDESSERTS

SlBes Buffet

13,00 € pro Person

Hochzeitsdesserts

16,00 € pro Person

Schokoladenmousse mit Waldfrichten

WeiBe Schokoladenmousse mit Mandeln
Verschiedene Cremes im Glas

Obsttértchen

Kase-, Schokoladen- und Obsttorte auf Etagere serviert
Auswahl an MUrbekuchen

Geschnittenes Obst

Obsttortchen

Chouquettes mit Vanillecreme
Schneeballe

Londoner Schnitten mit Walntssen
Mini-Lamington-Kuchen
Mini-Cremeschnitten

Macarons

Cupcakes mit verschiedenen Cremes


















GETRANKE-PAKETE

BEGRUSSUNGSGETRANK

8,00 € pro Person

BEGRUSSUNGS-CANAPES
(ZEITRAHMEN: 1 STUNDE)

5,00 € pro Person

Begrussungssekt (zeitrahmen: 1 stunde)

3 X canape pro person (gemuse, fleisch, fisch)

Getrinkepakete (zeitrahmen: 3 stunden

wihrend des abendessens) ™

Standard

50,00 € pro Person

Premium

60,00 € pro Person

Deluxe

75,00 € pro Person

Hauswein (rot, weiB)

Mineralwasser (mit und ohne Kohlensaure)

Alkoholfreie Getranke: Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,
Sprite, Orangen- und Apfelsaft

Kroatisches Bier

Hauswein (Sekt, rot, weifl)

Mineralwasser (mit und ohne Kohlensaure)

Alkoholfreie Getranke: Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Schweppes, Fanta, Sprite, Orangen- und Apfelsaft
Spirituosen: Campari, heimische Schnapse, Jagermeister,
Rum, Gin, Whisky, Wodka

Kroatisches Bier

Kaffee

Hauswein (Sekt, Rotwein, \WeiBwein, Rose)
Mineralwasser (mit und ohne Kohlensaure)

Alkoholfreie Getranke: Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Schweppes Tonic, Fanta, Sprite, Orangen- und Apfelsaft
Spirituosen: Campari, heimische Schnapse, Jagermeister,
Rum, Gin, Whisky, Wodka

Cocktails (3 Sorten nach Wunsch)

Kroatisches Bier

Kaffee

*ZUSATZLICHE STUNDE 15 EURO PRO PERSON



Rabatte:

Zusatzliche
Leistungen:

Hinweise:

Zahlungsart:

HINWEISE:

Gratis-Essen fur Kinder bis 3 Jahre
50 % ErmaBigung auf Essen fur Kinder von 3 bis 10 Jahren

AuBendekorateur - auf Anforderung 48 Stunden vor dem Event
Outdoor-Eventbeleuchtung - auf Anforderung 48 Stunden vor dem Event’
Fotograf - auf Anforderung engagiert - 48 Stunden vor dem Event”
Sicherheitsdienst - externer Dienstleister, auf Anforderung 48 Stunden

vor dem Event”

DJ - 800 Euro, Spielzeit: 3 Sets a 45min - ausschlieBlich Resident-DJ

Die private Nutzung der Dachterrasse kostet 2500 Euro mit
bestehender Ausstattung, bzw. 5.000

Euro mit kundenspezifischer Ausstattung (von 17:00 bis
00:00 Uhr); fur jede Stunde davor oder danach gilt ein
Preisaufschlag von 400 Euro pro Stunde

Musik im Freien zeitlich begrenzt bis 23:00 Uhr

Ende der Feier um 24:00 Uhr

Fur den Catering-Service auBerhalb unseres Resorts gilt ein
Preisaufschlag von 50 %

Mitteilung der genauen Zahl der Hochzeitsgaste: spatestens
7 Tage vor der Hochzeitsfeier

Bei Terminbuchung ist eine Anzahlung in Hohe von 15 %
des Betrages der vereinbarten Leistungen fallig

FUnf Tage vor der Hochzeitsfeier werden 60 % des
vereinbarten Gesamtpreises fallig

Die Schlussrechnung wird am Tag nach der
Hochzeitsfeier erstellt

Die Terminreservierung gilt ab dem Zeitpunkt der
Anzahlung als bestatigt

Die Parteien unterzeichnen einen Vertrag Uber die
Organisation der Hochzeitsfeier



AMINESS WEDDING



