
MENU DI CAPODANNO

STUZZICHINO

Ostriche su ghiaccio

Ceviche di pesce bianco, marinata all’olio di peperoncino, lime e rosmarino,  
cipolla sott’aceto, arancia grigliata, marmellata di fragole, cenere di olio d’oliva

Tartare di tonno pinna blu dell’Adriatico

Prosciutto crudo su rastrelliera, pancetta

Selezione di formaggi locali

Olive marinate, grissini, verdure sott’aceto

DRINK DI BENVENUTO

Spumante - Feravino 0,1 dcl

Spritz al limoncello

Aperol spritz

VARIANTE CON SERVIZIO AL TAVOLO (PIATTI)

Tartare di manzo, senape con grani di senape, crème fraîche,  
cipolla viola sott’aceto, olio di coriandolo

Vellutata di manzo con verdura e carne

Gnocchi fatti in casa con polpa di gamberi, mousse di taleggio

Involtino di manzo ripieno di pancetta, crostini ed erbe mediterranee

Crema di zucca, porro affumicato e arrosto, sugo di carne

Torta di San Silvestro

ANGOLO DEI DOLCI

Strudel di mele del Quarnero - ripieno di mele locali, noci e uvetta

Torta al miele con noci

Crostata al limone

Cheesecake con fico caramellato e mandorle

Mousse al cioccolato e nocciole

Spiedini di frutta fresca


